
 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.   

Informa<onen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 
Servicemitarbeitern/innen. 

 

Empfehlungskarte 
 
 

Tartare di Tonno (f.2.d) 
Tatar vom Yellowfin-Thunfisch mit Teriyaki, Avocadocreme, kandiertem Ingwer und 

Fingerlime 
25.50 

 

�� 
Crudo di Gambero Viola (c.aa.b.h) 

Violette Gambas mit getrüffelten Kroketten und Trüffel-Mayonnaise 
28.50 

 

�� 
Culurgiones Ripieni con Maialino e Porcini (aa.h.12) 

Gefüllte Teigtaschen mit Spanferkel und Steinpilzen auf Kartoffelcreme 
32.50 

 

�� 
Tagliatelle con Porcini (aa.c.h.12) 
Tagliatelle mit Steinpilzen und Kräutern 

29.50 
 

�� 
Bistecca di Fassona Piemontese Per 2 Persone (12) 

Gegrilltes Rumpsteak mit Knochen für zwei 2 Personen mit Steinpilzen und 
Rosmarinkartoffeln 

1000-1100g 79.90 pro Person 
 

�� 
Tarte al Cioccolato (aa.c.K.h) 

Schokotarte mit piemontesischen Haselnüssen und Birnensorbet 
16.50 

 
Weisswein-Empfehlung 

2022, Montevetrano Core Bianco IGT,Kampanien 
Fiano di Avellino,Greco di Tuffo 

0,75 54,00        0,2  14,50 
2022, A.Christmann, IDIG Königsbach, Pfalz 

Riesling Trocken 
0,75 119,00         0,2  32,00 

2014, Tenuta Regaleali, Vigna San Francesco DOC 
Cabernet Sauvignon 

1,5 159,00        0,2  21,50 
 


