
 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.   

Informa<onen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 
Servicemitarbeitern/innen. 

 

 
EMPFEHLUNGSKARTE 

 
 

Hausgebeizter Label-Rouge-Lachs  
mit Tatar von der Gurke  

24,50  
�� 

 

Bärlauch-Risotto   
Mit Burrata und konfierten Cherrytomaten  

27,50 
�� 

 

In Chili gebratene Jakobsmuscheln  
mit Maracuja und grünem Spargel  

32,00 
�� 

 

Geschmorte Lammstelze   
geschmort in Rotwein mit Selleriepüree und süß-saurem-Gemüse  

45,50 
�� 

 

Erdbeeren-Tartele@e  
 mit Vanillecreme und Holundersorbet  

14,50 
�� 

 
 

Weinempfehlung 
 

2024, Val De Loire, J.De Villebois 
Pouilly-Fumé 

0,75 59,00 0,2 16,00 
 

2022, Omina Romana, Chardonnay, Latium 
0,75 59,00 0,2 16,00 

 
2020, Parusso Barolo Perarmando DOCG, Piemont 

0,75 90,00 0,2 24,00 


